
les Cocktails

 les Apéritifs COCKTAIL DU SOIR
= 7,50 =

WHISKY SOUR 
Bourbon, Sucre, Citron

KAMIKAZE 
Vodka, Triple sec, Citron

BLOODY MARY 
Vodka, Jus de Tomate, Epices

AMARETTO SOUR
Amaretto, Citron, Sucre

MOJITO 
Rhum, sucre, menthe pilée

LONG ISLAND ICED TEA 
Gin, Vodka, Rhum, Tequila,,Coca

MARGARITA 
Téquila, Citron, Triple Sec

AMERICANO 
Martini Rosso & Bianco, Campari

NEGRONI 
Gin, Campari, Vermouth

PERFECT MARTINI 
Gin ou Vodka, Noilly Prat

9,00

les Anisés
Casanis 3,50

Pastis  Henri Bardouin 5,00

Fée Verte Absenthe Henri Bardouin 6,00

les Autres
Suze 5,00

Martini Rosso ou Bianco 5,00  

Campari 5,00

Noilly Pratt 5,00

Les Muscats et Vins doux naturels
Sec Libertine Languedoc 4,00

Moelleux Bohémienne Languedoc 4,00

Maury 1998 5,50

Rivesaltes  Blanc Ambré 1996 5,50

Rivesaltes Tuilé 1990 5,50

Rivesaltes Grenat 2004 5,50

PX -Toro Albala-  5,50

Fino Electrico 6,00

Viejisimo Amontillado «Solera 1922» 7,50

Bulles...
La coupe de Champagne Deutz 12,00 

Cafés
Expresso bar 1,50
Expresso salle 2,50
Café crème 3,50
Capuccino 4,00
Irish coffee, Café-grappa 9,00
Café glacé nature 2,50
Caffè Sport (Café glacé & Liqueur) 2,90
liqueur d’amaretto ou liqueur de café 
ou liqueur de noisette

 Thés
Ceylan 4,00
Darjeeling  4,00
Earl Grey Roi de Sicile 4,00
Chine Vert 4,00
Lapsang Souchong 4,00
Jasmin 4,00
Mélange Gazzetta 4,00

Et Aussi
Chocolat chaud  4,50
Infusions (verveine ou tilleul) 4,00

Bière
Amstel pression bar 3,20
Amstel pression salle 4,00

Jus de Fruits et de Légumes Frais

Jus d’Orange ou  Pamplemousse 4,20

Jus de Carottes 5,50

Jus de Pomme 5,50

PCO (pomme, carotte, orange) 5,50

Cocktail Vitamines (PCO + céleri) 5,50

Virgin Mary 5,50

Cocktail de Fruits 5,50

Milk Shake & Frullati du Jour 5,50

Sodas

Perrier 4,00

Tonic 4,00

Coca Cola et Coca Cola Light 4,00

Limonade 3,00

Eaux

Ferrarelle 1l. 5,50

Ferrarelle 50 cl. 4,10

Evian  1l. 5,50

Evian 50 cl. 4,10

Evian 25 cl. 3,00

Orezza 1l. 6,50

les vins rouges

Solar Viejo 4,80

2005 Rioja

Mascarone 5,00

2004  Provence 

Rozeta 5,10

2007 Corbières,  Maxime Magnon

Barbera d’Asti   5,50

2006  Piemont, Italie

Cazeneuve «les calcaires» 7,50

2007  Pic Saint Loup  

Clos des Fées «Les Sorcières» 9,00

2007  Côtes  de Roussillon 

les vins blancs
Picpoul de Pinet 3,90
2008 Beauvignac, Picpoul

Breganze di Breganze 4,60
2007 Veneto

Fleur de Sel 4,40
2007, Pays d’Oc

Chateau de la Negly «Brise Marine» 5,50
2008 La Clape  

Trigone G. Gauby 6,90
2007  Côtes Catalanes
  
 

les vins Rosés
Domaine Vico 5,10
2008 Corse

Les Vins au Verre

Les Vins du Mois
le verre : 3,80 la bouteille : 18,00

CAFFE  GAZZETTA

DIGESTIFS & ALCOOLS

Cognac Rémy Martin vsop 9,50

Armagnac  Darroze 1990 9,50

Calvados 10 ans 9,50

Vieille Prune Etienne Brana 9,50

Grappa
Po di Poli 11,00

Torcaleto 9,00

Liqueurs

Amaretto Di Saronno 9,00

Limoncello 7,00

Manzana Pomme verte 7,00

Alcools

Gin  7,50

Gin Tanqueray 9,00

Vodka  7,50

Rhum Havana 7 ans 9,00

Bourbon Maker’s Mark 9,00

Ballantines 7,50

Johnny Walker Black Label 9,00

Talisker 9,00

Lagavulin 12,50



A Boire Frais
Le Nerveux  Frères Privat, Gard 31,00
Barbera d’Asti 2006  Piemont - Italie 33,00

Les Insulaires
San’t Armettu 2007  Corse,  Sartene 28,00

Clos Culombu 2007  Corse,  Calvi 33,00

Leccia Petra Bianca 2004  Corse, 45,00

Les Continentaux
Mascarone 2004 Côtes de Provence 28,00

Les Petites Mains 2007  Faugères 31,00

Les Pierres Chaudes L’Anglore 2008  Eric Pfi fferling 36,00

Chateau de Cazeneuve “Les Calcaires” 2007 Pic Saint Loup 42,00

Clos des Fées  “Les Sorcières” 2007  Côtes du Roussillon Villages 42,00

Cal de Moura  “L’infi dèle” 2006  Coteaux du Languedoc 45,00

Domaine de la Rectorie  “ Côté Montagne” 2007 Collioure 49,00

Roc D’Anglade 2006,  Rémy Pedreno, Vin de Pays du  Gard 75,00

- Italie -
Ramitello 2005 Di Majo Norante,  Molise 32,00
Antelio 2005 Aglianico Del Vulture,  Basilicata 35,00

Chianti Classico Biologico 2005 Badia a Coltibuono, Toscane 49,00
Promis 2006 Gaja, Toscane 63,00
Barolo Brunate 2004 Bricco Rocche, Piemont 101,00

- Espagne -
Solar Viejo 2005  Rioja 29,00
Alion 2004 Familia Alvarez, Ribera del Duero 98,00

- Liban -
Chateau Khoury 2004   33,00

Les Insulaires
Domaine  Leccia 2007  Corse, Patrimonio 42,00

Les Continentaux
Picpoul de Pinet 2008 Beauvignac, Picpoul 21,00

Fleur de Sel  2007 Domaine de la Bachellery 25,00

Chateau de la Negly “brise marine” 2008 La Clape 30,00

Cal de Moura  “L’’étincelle” 2007  Hérault 45,00

Saint-Joseph Blanc   C. Pichon  2007  Côtes du Rhone 45,00

Gauby Calcinaires 2007 Côtes du Roussillon 49,00

- Italie -
Breganze di Breganze 2007 Veneto 28,00
Plenio Verdicchio Reserva 2005 Umani Ronchi, Marche 43,00
Ageno 2005 Emilia 49,00

- Espagne -
Placet 2006 Palacios Remondo, Rioja 39,00

Domaine Vico 2008 Corse (aoc) 30,00

Deutz 68,00
Mumm Grand Cru 76,00
Mumm Rosé 89,00
Mumm de Cramant 150,00

Les préférés du moment

Antonin Gres Saint Paul 2006 Coteaux du Languedoc 31,00
La Rozeta Maxime Magnon 2007 Corbières 30,00
Clos de l’Oum 2007  Roussillon 36,00
Anima Negra 2005 Felanitx, Mallorca Baléares 49,00

VINS ROUGES VINS BLANCS

Les préférés du moment

La Begou  M. Magon  2007  Vin de Pays de la vallée du Paradis 30,00
Mas de Morties  2007 Coteaux du Languedoc 38,00
Domaine Le Soula “Trigone” Gauby 2007 Côtes Catalanes 39,00
Laïs 2007 Olivier Pithon Côtes Catalanes 42,00

VINS ROSÉS

VINS DE CHAMPAGNE


